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Grandes pueblos, grandes obras

Santa Marta de Tormes

El Consistorio transtormesino ha licitado de nuevo las obras del
Centro de Emprendimiento que se levantard en una parcela de La

Un impulso clave a ¢

Serna

la tecnologia

ENE

Santa Marta de Tormes — El
Consistorio de la localidad
transtormesina ha sacado a li-
citacion, por segunda vez, la
construccién del Centro de
Emprendimiento del munici-
pio.

En esta ocasion el presu-
puesto se ha incrementado has-
ta cerca de 1,8 millones de eu-
ros con el objetivo de que la
obra pueda resultar mds atrac-
tiva a las empresas.

Se trata de un edificio innovador
en la region que estd llamado a ser
uno de los puntos mds interesantes
de innovacién en la localidad y que
buscard impulsar la transformacién
tecnoldgica y fortalecer el tejido em-
presarial.

El futuro Centro de Emprendi-
miento o vivero de empresas de San-
ta Marta se ubicara en una parcela
que cuenta con una superficie total
de 8.345 m2 en una parcela ubicada
en la zona de La Serna.

El edificio serd una construccion
de planta baja y de 4,8 metros de al-
turay ocupard inicialmente una su-
perficie de 825 m2, ya que este pro-
yecto plantea, en una primera fase,
la construccién de una de las tres
unidades de desarrollo previsto, que
se irdn ampliando segtin la disponi-

EL DETALLE

OTRAS OBRAS

2 En lalocalidad ya se
desarrollan, en estos
momentos, otro impor-
tante blogue de obras e
inversiones millonarias
para mejorar la calidad
de vida de los vecinos
como es la nueva cone-
Xion con la capital de la
tuberia de agua potable,
la ampliacion del Centro
de Salud y la nueva pro-
mocidn de 27 viviendas
de proteccion publica
que se destinaran a los
jovenes de la localidad.

Infografia y presentacion del futuro Centro de Emprendimiento de Santa Marta en la zona de La Serna.FOTOS: ENE

bilidad de recursos y las nece-
sidades de espacio futuras.

La distribucién del edificio
contara con dos salas de reu-
niones de 128,30 y 29,95 me-
tros cuadrados, respectivamen-
te; un laboratorio de 82,25 me-
tros cuadrados; cuatro médu-
los de empresa con cerca de 50
metros cuadrados cada uno;
dos despachos; dos almacenes;
tres salas para administracion
y direccion, aseos, un vestibu-
loy distribuidores, entre otros espacios
para los usuarios.

Este recinto se configura como un
nucleo de innovacion y aceleracion em-
presarial con un enfoque multidiscipli-
nario que engloba desde tecnologias
emergentes como la Inteligencia Arti-
ficial y la Internet de las Cosas hasta el
impulso del sector primario y proyec-
tos con impacto social y cultural.

En esta primera fase se ejecutara el es-
pacio de coworking, enfocado en el de-
sarrollo del emprendimiento, donde
también se sentaran las bases para la
atraccion de empresas consolidadas
que, en el futuro, tendran un espacio
propio.

El plazo de ejecucion del edificio es
de 18 meses. Ademsds, el proyecto con-
tara con 1,5 millones de euros adiciona-
les para el segundo edificio de esta ini-
ciativa de desarrollo.
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APERITIVO

- Bombdn de morcilla con foie y
cebolla caramelizada.

PRIMEROS PLATOS

- Plato jamon de bellota.

- Crema de carabinero con mariposa
de langostino en tempura.

- Ensalada de brotes tiernos con burrata

templada con frutos secos.

SORBETE REFRESCANTE

- Sorbete de limon al cava.

SEGUNDOS PLATOS

- Medallon de Solomillo de ternera
con crema boletus.

- Suprema bacalao confitado con
laminas Ajo frito y patata risolada.

- Secreto cerdo Ibérico con
patata panadera.

POSTRE: ESPECIAL PARA MAMA
" Bodega: Risewa, Veudejo o Fiizzante .

Represcos, wgua y pan incluidos
Reservas: 682 273 540
Musica en vivo
Precio def Merui: 39€
 Meni infuntl (niips): 19€




