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Diseño de cejas con Henna o 
Laminado

Avda. de Campoamor, 30 - 37003 SALAMANCA
JR BY JACKELINE

Dicen que las cejas son el marco del rostro, y no podrían tener más razón. Unas cejas 
bien cuidadas tienen el poder de rejuvenecer la mirada y armonizar las facciones al 
instante. En esta ocasión, te traemos la oportunidad de ponerte en manos profesio-
nales para transformar tu expresión.
Si buscas definición y color sin complicaciones, el diseño con henna es tu aliado 
ideal para rellenar huecos y dar forma. Pero si lo que deseas es ese efecto de ceja 
tupida, peinada y con volumen que arrasa en las revistas, el laminado de cejas es, 
sin duda, el tratamiento que necesitas. ¡Prepárate para olvidarte del lápiz de 
cejas durante semanas!
¿QUÉ TE OFRECEMOS?
• Opción 1: Depilación de cejas + diseño con henna por 9 € en lugar de 15 €.
• Opción 2: Laminado de cejas por 20 € en lugar de 30 €.
Dale a tu mirada el protagonismo que se merece y luce un 
acabado de pasarela cada mañana.

¡Presume de mirada perfecta! Define, rellena y potencia tus 
cejas con las técnicas más punteras: desde el diseño con 
henna para un acabado natural hasta el laminado para un 
efecto "brow lift" duradero. ¡Resultados de impacto!

923 12 52 52
Por teléfono: 

(De lunes a viernes de 10:00 a 13:30 h.)

Oferta disponible en oferplan.lagacetadesalamanca.es titularidad de Grupo Promotor Salmantino, S.A., con domicilio social en Avda. de los Cipreses, 81. 37004 Salamanca. Condiciones de Uso y Protección de Datos disponibles en oferplan.lagacetadesalamanca.es

Conseguir esta 
oferta es muy 
fácil

oferplan.lagacetadesalamanca.es
Por internet: 

En nuestra oficina:
Avda. Cipreses, 81
(L-V 9:30-13:30 y 
17:00-20:00 horas)

En persona: 

A través de la APP
oferplanlagacetadesalamanca

Smartphone/tablet:

Oferta disponible a partir de las 7:00 horas en oferplan.lagacetadesalamanca.es

desalamanca.es

9€ 40 %15€

LOS DETALLES 
                 

PROGRAMA QUE RECOGE LA 
TRADICIÓN COMPLETA 
3 La jornada comenzará a las 
10.30 horas con la llegada del ma-
rrano y los primeros preparativos 
de la matanza. Durante la mañana 
se llevarán a cabo las tareas tradi-
cionales de chamuscado y des-
piece del cerdo, un proceso que 
permitirá a los asistentes conocer 
de cerca cómo se realizaban es-
tas labores en muchos hogares 
del medio rural. El acto contará 
además con ambientación musi-
cal y la presencia de un maestro 
de ceremonias que irá guiando 
las diferentes fases del proceso. 
 
ACTIVIDADES INFANTILES Y 
DEGUSTACIÓN FINAL 
3 El Ayuntamiento ha programa-
do también propuestas dirigidas 
a los más pequeños. Entre ellas 
destaca un taller de elaboración 
de chorizos con la carne previa-
mente picada del cerdo a las 
13.30 horas. La celebración con-
cluirá a las 14.30 horas con una 
comida popular en la que se ser-
virán productos típicos de la ma-
tanza como chichas y patatas 
meneas. Los tiques pueden ad-
quirirse previamente en comer-
cios del municipio.

Presentación oficial de la Fiesta Tradicional de la Matanza. EÑE

Tradición y ambiente familiar 
en la matanza de Santa Marta

EÑE 
Santa Marta de Tormes–Santa Mar-
ta de Tormes acogerá el próximo 22 
de marzo la tercera edición de la 
Fiesta Tradicional de la Matanza, 
una jornada festiva que se celebrará 
en el entorno natural de la Isla del So-
to y que busca recuperar y difundir 
una de las tradiciones gastronómicas 
más arraigadas del medio rural. 

El evento está organizado por el 
Ayuntamiento en colaboración con 
la Diputación de Salamanca, la Aso-
ciación de Empresarios y Comer-
ciantes ‘Quédate’ y las Águedas del 

• La Isla del Soto 
acogerá esta cita el día 
22 de marzo a partir de 
las 10:30 horas 
 
• Habrá citas 
gastronómicas, así como 
actividades específicas 
para los más pequeños

municipio. Tras el éxito de las dos 
primeras ediciones, el Consistorio 
vuelve a apostar por esta iniciativa 
que combina tradición, gastronomía 
y actividades para todos los públicos. 

La jornada comenzará a las 10.30 
horas con la llegada del marrano y los 
preparativos de la matanza. A conti-

nuación, los asistentes podrán parti-
cipar en una degustación gratuita de 
aguardiente, vino dulce y perrunillas. 
A las 11.15 horas tendrá lugar el nom-
bramiento de los matanceros de ho-
nor. 

El concejal de Turismo y Comer-
cio, Juan Carlos Bueno, destacó la 

importancia de implicar al comercio 
local en este tipo de iniciativas. “Al 
igual que la fiesta tradicional de la 
matanza, el comercio de proximidad 
es una figura que debemos apoyar y 
cuidar entre todos porque es el mo-
tor económico del municipio”, seña-
ló. 

Durante la mañana se llevarán a 
cabo las tareas tradicionales de cha-
muscado y despiece del cerdo, que 
correrán a cargo del propietario de la 
Carnicería y Salchichería Jara, Jesús 
Ángel Hernández. El acto contará 
además con la animación del maes-
tro de ceremonias José Fernando y 
del tamborilero Marcos García Pa-
checo. 

Tras el despiece se realizará un sor-
teo de diferentes piezas del cerdo en-
tre quienes hayan adquirido el tique 
para la degustación. La jornada con-
cluirá a las 14.30 horas con una co-
mida popular con chichas, patatas 
meneas, pan y bebida. Además, el 
Ayuntamiento ha programado acti-
vidades para los más pequeños con 
el objetivo de reforzar el carácter fa-
miliar de la celebración.


