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Javier Iglesias, David Mingo y Juan Carlos Zaballos junto a los productores salmantinos que acudirán al Salón Gourmets en Madrid. ALMEIDA

Salamanca llevará al Salón 
Gourmets sus mejores productos
• Bajo el paraguas de la 
Diputación y Salamanca 
en Bandeja acudirán un 
total de 17 productores                   

JOSÉ Á. MONTERO 
Salamanca—Tras dos años de gran 
éxito, la Diputación de Salamanca, a 
través de la marca Salamanca en Ban-
deja, volverá a estar presente en el 
prestigioso Salón Gourmets que se 
celebrará en Madrid entre los días 13 
al 16 de abril con una selección de sus 
mejores productos gastronómicos, 
pues después de 38 ediciones esta fe-
ria se ha consolidado como la mejor 
plataforma comercial y punto de en-
cuentro para profesionales naciona-
les e internacionales del sector gas-
tronómico, así como la feria líder en 
Europa en alimentación y uno de los 

eventos más reconocidos a nivel 
mundial. “Es una feria en la que hay 
que estar sí o sí”, señaló durante su 
presentación el presidente de la Di-
putación, Javier Iglesias, para quien 
el objetivo de los 17 productores que 
se darán cita en el salón no es otro 
que “seguir abriendo puertas a nue-
vos mercados y oportunidades de ne-
gocio en un sector clave para la pro-
vincia”. 

Al igual que en anteriores edicio-
nes, Salamanca contará con stand 
propio que este año eleva su super-
ficie hasta los 126 metros cuadrados 
y cuyo presupuesto se aproxima a 

Ciudad Rodrigo 
busca ideas de 
emprendimiento 
para el Centro 
de Innovación

seleccionará hasta 20 ideas de nego-
cio o iniciativas emprendedoras con 
el objetivo de transformarlas en pro-
yectos viables y sostenibles que ge-
neren un impacto positivo en el oes-
te de la provincia de Salamanca. 

La iniciativa se enmarca dentro 
del proyecto “La innovación social y 
digital como respuesta a la despobla-
ción” impulsado por la Fundación 
Ciudad Rodrigo. El programa cuen-
ta con la financiación principal de la 
Fundación La Caixa, que aporta el 
75 % de los fondos, y el respaldo eco-
nómico de las asociaciones Adeco-
cir y Adezos. Además, colaboran en 
su desarrollo la Diputación de Sala-
manca, el Ayuntamiento de Ciudad 
Rodrigo, Afecir, Cruz Roja Salaman-

ca y el grupo Asprodes. 
La convocatoria está dirigida a 

personas emprendedoras, empresas 
emergentes y entidades sociales que 
presenten propuestas con un claro 
impacto social y medioambiental 
positivo. Aunque los participantes 
pueden proceder de cualquier lugar, 
el requisito indispensable es que el 
proyecto se ponga en marcha en al-
guno de los 57 municipios pertene-
cientes a las comarcas salmantinas 
de Ciudad Rodrigo, Vitigudino y 
Sierra de Francia. Los seleccionados 
accederán a un completo programa 
de formación híbrida en áreas clave 
como la planificación estratégica, la 
sostenibilidad económica, la comu-
nicación y la financiación. D. S.

Futuro 
emplazamiento 
del CIS de 
Miróbriga. D. S.

Ciudad Rodrigo– El Centro de Inno-
vación Social ‘La Estrella’  de Ciudad 
Rodrigo ha abierto el plazo de ins-
cripción para la primera convocato-
ria de su Incubadora de Emprendi-
miento Social 2026. Este programa 

EN BREVE 
                 

TALLER DE MANICURA EN 
CIUDAD RODRIGO 
3 El Ayuntamiento de Ciudad Ro-
drigo, a través de la delegación 
de Juventud, dirigida por la con-
cejala Ana Castaño, organiza el 
próximo domingo 12 de abril, a 
las 17:00 horas, el taller de mani-
cura “Brilla desde tus manos”. 
La actividad será impartida por la 
profesional Nuria Baz Sánchez, 
quien ofrecerá a los asistentes di-
ferentes trucos de manicura, así 
como recomendaciones prácti-
cas para el cuidado y la estética 
de las uñas. Al finalizar, los parti-
cipantes disfrutarán de una sor-
presa especial. La entrada es li-
bre y gratuita. D. S. 
 
PROVINCIA UNIVERSITARIA 
EN ALDEADÁVILA  
3 El Centro Cultural de la locali-
dad de Aldeadávila de la Ribera 
acoge hoy una actividad enmar-
cada dentro del programa Pro-
vincia Universitaria que promue-
ve la Universidad de Salamanca. 
En esta ocasión, Ana Isabel Gon-
zález, profesora del área de pro-
ducción vegetal, ofrecerá una 
ponencia titulada “Plantas con 
superpoderes”. La entrada es li-
bre y la hora de inicio será a las 
17:30 horas. D. S. 
 
RUTA DE CLÁSICOS PESADOS 
POR LA PEÑA DE FRANCIA 
3 La asociación de Clásicos Pe-
sados de Castilla y León ha orga-
nizado para este fin de semana 
su décima ruta por la Peña de 
Francia y cuenta con la colabora-
ción del Museo de Historia de la 
Automoción de Salamanca. La 
salida será desde la iglesia del 
Arrabal de la capital a las 9:00 
horas del sábado para poner di-
rección a la CL-512 hasta Tama-
mes y de ahí partir a la Peña de 
Francia para después celebrar 
una cena de hermandad en La 
Alberca. Al día siguiente, domin-
go, a las 11:00 horas se partirá del 
municipio albercano hasta la lo-
calidad de Miranda del Castañar, 
última parada de la ruta antes de 
regresar a Salamanca. D. S.

• La cita, líder en 
Europa en gastronomía, 
está programada para 
los días 13 al 16 de abril

• El programa 
seleccionará proyectos 
con impacto social 

los 78.000 euros para dar servicio a 
la presencia de estos 17 productores, 
que, en palabras de Iglesias, son “los 
auténticos embajadores de nuestra 
tierra, ya que lleváis lo mejor de la 
gastronomía, el buen hacer y la iden-
tidad de Salamanca a esta gran cita”, 
subrayó el presidente de la Diputa-
ción, consciente de que esta presen-
cia se antoja “necesaria” para el “de-
sarrollo económico del medio rural; 
por eso, buscamos dar valor al sec-
tor y nos ponemos a vuestro lado 
porque contáis mucho”, apostilló. 

Además de estos 17 productores, a 
la cita no faltarán las dos escuelas de 
hostelería (Salamanca y Santa Mar-
ta) que serán las encargadas de dina-
mizar el espacio a través del showcoo-
king en directo. Estas demostracio-
nes permitirán poner en valor la ca-
lidad, versatilidad y riqueza de los 
productos salmantinos, acercándo-

los a profesionales y al público espe-
cializado. Así, el martes 14 de abril la 
Escuela de Hostelería de Salamanca 
será partícipe en este showcooking, 
mientras que la Escuela Municipal 
de Hostelería de Santa Marta lo será 
el miércoles 15 de abril.  

En este contexto, el lunes 13 y el 
jueves 16 serán los propios produc-
tores quienes tomarán protagonis-
mo para realizar diferentes catas y 
presentaciones, tanto individuales 
como colectivas, con el objeto de 
promocionar sus productos de for-
ma conjunta y reforzar su visibilidad 
ante el público profesional. Tampo-
co faltarán a la cita bodegas que pre-
sentarán vinos seleccionados para 
cada una de las propuestas gastronó-
micas. “De esta manera queremos 
mostrar nuestra apuesta firme, sos-
tenida y estratégica por nuestros pro-
ductos”, concluyó Javier Iglesias.


