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El jurado del Concurso de Cocina Producto
local degusta todos los platos finalistas

Los chef Fran Vicente,
Ivan Mufioz y César Nifio
visitan los restaurantes
seleccionados en cada
comarca para probar sus
propuestas culinarias

:: M. JESUS GUTIERREZ/WORD
SALAMANCA. Los conocidos chefs
Fran Vicente, Ivin Mufioz y César
Nifo se han desplazado hasta dis-
tintos restaurantes de la provincia
salmantina para degustar ‘in situ’
los platos finalistas en cada zona del
I Concurso de Cocina Producto Lo-
cal de Salamanca que se enmarca en
la iniciativa ‘Gastronomia y Terri-
torio’ promovida por la Diputacion
de Salamanca en colaboracién con
los cinco Grupos de Accién Local de
la provincia: la Asociacion para el
Desarrollo de la Comarca de Ciudad
Rodrigo (Adecocir); la Asociacion
para el Desarrollo de la Zona Oeste
de Salamanca (Adezos); la Asocia-
cién para el Desarrollo Rural y Eco-
nomico de las Comarcas de Campo
Charro Alba de Tormes y Guijuelo
(Adrecag); la Asociacion para el De-
sarrollo Rural Integral de las Sierras
de Salamanca (Adriss) y la Asocia-
cién para el Desarrollo Rural Endo-
geno del Territorio Nordeste de Sa-
lamanca (Nordeste).

A este primer Concurso de Coci-
na Producto Local de Salamanca se
han presentado un total de 31 res-
taurantes distribuidos por las dis-
tintas zonas de la provincia de Sala-
manca, de los cuales, el jurado ha
seleccionado tres propuestas culi-
narias en cada una de las reas de ac-
cién de los grupos de desarrollo ru-
ral, que son los finalistas de este cer-

Los tres cocineros degustando las recetas en uno de los restaurantes de Guijuelo. :: worp

Los premios se
entregardn el dia13 de
noviembre en el Casino
de Salamanca

tamen, y de los que se elegird un ga-
nador por comarca y después, entre
ellos, el ganador absoluto; dentro de
la categoria denominada como pro-
fesional.

Hay que recordar que todos los
platos presentados a este primer

concurso, que pretende potenciar
los productos autéctonos de la pro-
vincia salmantina, los cuales for-
man parte de todas las recetas pre-
sentadas, aun pueden ser degusta-
dos hasta el proximo domingo, dia
28, fecha en la que se dara por fina-
lizada la tercera edicién de ‘Gastro-
nomiay Territorio’.

Por otro lado, no hay que olvidar
que este concurso también cuenta
con una categoria popular, en la que
actian como jueces los propios clien-
tes de los restaurantes que hayan de-
gustado los platos que deberan ser
ofrecidos fuera de la carta. Dentro
de dicha categoria se han estableci-

do cuatro distinciones que seran para
los tres platos que hayan recibido un
mayor numero de votos, que recibi-
ran el primero, segundo y tercer pre-
mio, respectivamente, de esta cate-
goria. Asimismo, habra una distin-
cién especial para la receta con el
mayor numero de consumiciones
durante todo el concurso.

Una vez elegidos a todos los ga-
nadores, tanto de la categoria pro-
fesional como de la categoria popu-
lar, los premios serdn entregados en
un acto que se celebrard en el Casi-
no de Salamanca el préximo dia 13
de noviembre, seglin comenta a este
diario fuentes de la organizacion.
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» Nordeste. Los tres platos selec-
cionados son Garbanzos de Pedrosi-
1lo con callos, de La Posada (Penia-
randa de Bracamonte); Garbarzos
de Pedrosillo con trucha del Tor-
mes, de Los Alamos (Pefiaranda de
Bracamonte) y Mollejas de ternera
charra, huevos, vieiras y lentejas de
La Armunia, de Izurpi (Cabrerizos).

»Adezos. Del oeste salmantino, el
Morcillo de ternera charra en salsa
de almendras tostadas con daditos
de queso de Las Arribes frito en sé-
samo, de Casa Conrado (Villaseco
de los Gamitos); Coulant de queso
de Las Arribes, chocolate blanco y
jalea de frutos rojos, de El Retiro
(Vitigudino); y Esfera crujiente del
oeste salmantino, del Complejo El
Quijote (Vitigudino).

» Adriss. De las Sierras de Sala-
manca se han escogido la Milhoja
de entrana de ternera charra relle-
na de cremoso de jamén de Gui-
juelo con salsa de cereza de Garci-
buey y parmentier de monalisa de
Villuera, de El Ruedo (Candela-
rio); Otonio, de El Molino (Miran-
da del Castaniar); y Ferrero rosse
de rabo de ternera morucha confi-
tado a 65° en caldo de jamén y
grasa de sus torreznos, sobre cou-
lis de cereza picota de Madronal,
de Las Bovedas (La Alberca).

»Adrecag. De Guijuelo llegan los
Pimientos rellenos de carrillera de
morucha en salsa moscatel, de E1
Pernil Ibérico; Solomillo ‘Guijueli-
to’ de Sefiorio Ibérico; y Tartar de
Jamon Ibérico con lactonesa de es-
pirulina y aceite de jamoén, de Viro
Gastrobar.

» Adecocir. De Ciudad Rodrigo,
los seleccionados han sido Jarrete
de ternera charra guisada en vino
de Las Arribes relleno de farinato,
Rio Agueda; y Rissoto Mirébriga,
de Pizzeria De Maria.

SANTA MARTA DE TORMES

Nuevo parque canino para las urbanizaciones
delas Villas, Valdelagua, Atyka y Aldebaran

Ubicado junto al pinar en
la zona deportiva, cuenta
con una superficie de
600 metros cuadrados
sobre los que se han
instalado diversos
elementos

:: REDACCION / WORD
SANTA MARTA DE TORMES. La
zona deportiva de las urbanizacio-
nes de Valdelagua, Atyka, Villas de
Valdelaguay Aldebaran de Santa
Marta de Tormes cuenta ya con un
nuevo parque canino. Se trata de
una nueva construccion ubicada en
el gran complejo deportivo de esta
zonay que ya est lista para poder
ser utilizada.

Este parque canino, ubicado jun-

to al pinar en la zona deportiva, tie-
ne una superficie de 600 metros cua-
drados sobre los que se han instala-
do diversos elementos.

Entre ellos se podran encontrar,
dentro del parque, «una estructura
de madera antideslizante con pel-
dafios de subida y bajada para reali-
zar ejercicios de equilibrio; otra para
mejorar la coordinacion de la mas-
cota; una para que la mascota salte;
otra para que se pueda balancear;
otro elemento tipo slalom para que
vaya de izquierda a derechay unul-
timo para desarrollar la orientacién
de la mascota. A ello se unira una
fuente bebederoy, seglin explican
fuentes municipales de Santa Mar-
tade Tormes a través de una nota
de prensa.

La dotacion presupuestaria de
este nuevo parque canino ha ascen-

dido a12.000 euros y se ha ejecuta-
doenun mes.

Cabe recordar que este proyecto
estd englobado dentro de uno ma-
yor que ha supuesto un coste de
450.000 euros, y que ha converti-
do este espacio en una gran zona de-
portivay de ocio que une varias ur-
banizaciones: Atika, a través de una
parcela municipal para crear un gran
corredor verde; Aldebaran a través
dela calle Auriga; y Valdelagua por
un camino en la trasera de la iglesia
uniéndolo con la zona del gran pi-
nar que se conoce con el nombre de
Pinar de los Nifos.

El objetivo de este gran proyec-
to siempre ha sido el de integrar a
los vecinos de las tres urbanizacio-
nes en una gran zona comun de ocio
y deporte, que han venido deman-
dando a lo largo del tiempo.

http://lector.kioskoymas.com/epaper/viewer.aspx?noredirect=true

Un proyecto que estd a punto de
concluir con la terminacion de las
obras de los vestuarios del campo
de fitbol 7, las pistas de padel y va-

rias zonas de juegos infantiles cuya
licitacion estd proxima, segin ase-
guran las fuentes municipales de
Santa Marta de Tormes.
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